


Genuss mit Geschichte

Kenner kommen von weit her, um hier einzukaufen. Beste
Rohstoffe aus der Region, gemahlen in der zum Haus gehd-
renden altesten noch aktiven Miihle im Siiden Karntens, und
die traditionelle Backkunst sind das Geheimnis der Backerei
Wiegele in Notsch. Seit 1876 befindet sie sich in Familienbe-
sitz. Rezepte flir Spezialitdten wie Polentabrot, Musliweckerl,
Gailtaler Weizenkeimbrot und die berihmten handgemach-
ten Schaumrollen werden von Generation zu Generation ver-
erbt. In der Mihle wird auch die gelbe und weie Polenta
(Maisgries) gemahlen, die im gesamten Alpe-Adria-Raum seit
Jahrhunderten die Grundlage fir zahlreiche regionale kulina-
rische Spezialitaten ist.

Direkt Uber der Backerei ist im Wiegele-Haus das Museum
des Notscher Kreises untergebracht. Es reprasentiert vier
bedeutende Kunstler des 20.

Jahrhunderts: Sebastian Isepp,

Anton Kolig, Franz Wiegele und

Anton Mahringer. Sie haben alle

in N6tsch gelebt. Jahrlich wech-

selnde Sonderausstellungen 6ff-

nen zusatzlich den Blick auf das

Schaffen weiterer Kiinstler.

Miihle-Backerei Wiegele
3611 Notsch 39

Tel. 0043/4256 /2148
www.wiegelehaus.at



SufBe Kleinarbeit

Die fleiBigsten Bewohner des Naturparks Dobratsch findet
man vermutlich in den Bienenstdcken der Naturpark-Imkerei
von Martin Morokutti und Maria Steiner in der Ortschaft Hei-
ligengeist. Unterschiedliche Honigsorten und vieles mehr
sind das siiBe Ergebnis der harten Arbeit. Doch der siiBe
Geschmack aus dem Naturpark ist nur ein Aspekt der Imke-
rei: Die Bienen und ihr Bestéuben der Pflanzen stellen auBer-
dem einen wichtigen Bestandteil des naturlichen Kreislaufes
dar. Ohne sie wiirde es viele Pflanzen und Blumen nicht
mehr geben.

Wald-, Bliiten- und Cremehonig sind nur einige Produkte aus
dem Sortiment der Imker, die den typischen Geschmack des
Naturpark Dobratsch beinhalten.
Honiglikor und Bienenwachsker-
zen runden das Angebot ab. Die
aus reinem Bienenwachs herge-
stellten Kerzen spenden nicht
nur Licht, sondern vermitteln
durch ihren Duft auch eine ganz
besondere Stimmung.

Imkerei im Naturpark
St. Georgener StraBe 92
9500 Villach

Tel: 0043/650/92 43 760
martinmorokutti@gmx.at




Traume vom Bauernhof

Mit dem radikalen Leitspruch ,Was dein Bauer nicht hat,
das brauchst du nicht* wirbt die Familie Kropfl in Neuhaus
an der Gail fiir ihren Hofladen. Die Direktvermarkter mit
direktem Blick auf die Dobratsch-Stiidwand haben tatsach-
lich ein umfangreiches Angebot aus der eigenen Hofpro-
duktion zu bieten. Beispielsweise Frischfleisch vom Rind,
Kalb, Schwein, Pute und Huhn. Der hofeigene Schlacht-
raum erspart den Tieren unnétigen Stress. Ebenso erfolgt
die Veredelung zu Speck, Wirsten oder Sasaka am Hof.

Mit den Friichten aus dem Obstgarten werden auch sorten-
reine Marmeladen und raffinierte Kombinationen wie den
LWinternachtstraum® mit Apfel, Kirbis und Holler oder
den ,,Sommernachtstraum® mit Himbeeren, Ribisel, Brom-
beeren und Zucchini zubereitet. Der hofeigene Gemise-
garten liefert knackig-frisches
Wurzelgemiise und auch eine
weitere Spezialitat: das ,,Wur-
zelsalz, ein nattirliches Wiirz-
mittel flir Suppen und SoBen
ganz ohne Geschmacksver-
starker.

Hofladen Familie Kropfi
Neuhaus 88

9587 Riegersdorf

Tel: 0043/4257 /2666
brigitte.kroepfl@gmx.at




Schatze der Natur

Ihr Arbeitsplatz ist die Natur, ihr Wissen ist mehr als Gold
wert. Die Krauterpadagogin Christine ,,Krduterspatz® Spazier
kennt alle Schatze, die am Wegesrand, auf Wiesen und in
den Waldern des Naturparks Dobratsch zu finden sind. Von
Mérz bis September ist sie stets unterwegs, um die Pflanzen
zum richtigen Zeitpunkt zu pfliicken. Gesammelte Bliiten
und Blatter werden handverlesen sanft getrocknet und nach
alten Rezepturen gemischt. Daraus entstehen zum Beispiel
Krautersalze und Krauterteemischungen. Wer sie geniefBt,
spirt nicht nur den vollen Geschmack des Naturparks. Die
Tees wirken auch ganzheitlich auf Kdrper und Seele.

Ihr umfangreiches Wissen gibt die Villacher Krauterpada-
gogin bei Wanderungen und
gefiihrten Spaziergangen
gerne an Interessierte weiter.
Als Teilnehmer ist man hier
nicht nur Zuschauer, sondern
Entdecker.

Krauterspatz

Christine Spazier
WaldheimstraBe 59

9523 Landskron

Tel. 0043/664 /129 16 30
www.kraeuterspatz.at




Natur-pur-Torte

Die Zutaten sind ,Natur pur, die genau Mischung aber
ein Geheimnis. In Bad Bleiberg backt Gerda Finding ,,ihre*
Naturpark-Torte - naturlich nicht nur fir sich, sondern fir
alle, die sie kosten wollen. Und spéatestens da schmeckt
man die Zutaten ganz deutlich heraus: Holler, Apfel und
Nusse aus dem Naturpark Dobratsch.

Hotel am Kolm
Gerda Finding
Bleiberg Notsch 17
9530 Bad Bleiberg
Tel. 0043/4244 /2321
www.hotel-am-kolm.at

AuBerdem erhaltlich bei:

Ebner Backerei und
Mitarbeiter GmbH

Bad Bleiberg 92

9530 Bad Bleiberg

Tel. 0043/04244 /228 40
office@ebnerbrot.at
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Essenz des Lebens

Pure Energie, pures Leben steckt in den Olen der Familie
Mikl vom Bauernhof Gams in Hart/Locilo am FuBe des
Dobratsch. Vor einem halben Jahrhundert wurde hier wie-
der mit dem Olanbau begonnen. Ausgangspunkt war das
Leindotterdl, das seit langer Zeit als Heilmittel bekannt ist.
Nach und nach wurde das Angebot erweitert und so bliihen
die Felder der Bauernfamilie mittlerweile in den schonsten
Farben - vom Blau der Leinsamen, Uber das Gelb der
Sonnenblumen, des Leindotters und des Rapses bis hin
zum Orange der Kiirbisbltte und zum knallroten Mohn.

Unbehandelt und ohne Konservierungsstoffe werden die
Ole am Hof gepresst und abgefiillt. Und gleich nebenan
laden die Beerenkulturen der
Familie Mikl nicht nur zum
Selberpflicken von Erd-,
Him-, und Heidelbeeren ein,
sondern sind auch Grund-
lage einer kostlichen Reihe
von Branden und Likoren.

Bauernhof Gams
Familie Mikil

9587 Hart/Locilo 4

Tel: 0043/664 /5040 618
h.mikl@aon.at




Handwerk, das schmeckt

Zu den Spezialitdten wird in der Buschenschank Schiitzel-
hofer in der Kadutschen, wie dieser Ortsteil von Bad Blei-
berg genannt wird, auch immer eine Geschichte serviert.
Hier trifft zum Beispiel der edle Kadutscher Baron auf
den ,,Maurer®. Der Kadutscher Baron ist ein von Hand ge-
machter Schnittkase, der vollstandig ohne Konservierungs-
mittel auskommt. Und Maurer hieB der erste Besitzer die-
ses Erbhofes im 17. Jahrhundert - heute ist er Namensge-
ber eine Jausenspezialitat.

Hier kommt nur auf den Tisch, was auch vor Ort hergestellt
worden ist. Diese Spezialitdten sind reichlich, von Wurst-
Uber Speckspezialitaten bis zu Aufstrichen. Mit Blick auf den
Dobratsch wachsen am Misthaufen des Hofes zum Beispiel
Zucchini, die Grundlage fir die suB-sauren Naturpark-
Zucchini. Sie werden vom Kern bis zur Frucht handisch
gezogen. Bei der Verarbeitung

hilft die ganze Familie mit.

Viele Gaste nehmen die

Naturpark-Zucchini gerne mit

nach Hause, weshalb man sie

mittlerweile schon in ganz

Osterreich kennt.

Buschenschank Schiitzelhofer
Kadutschen 23

9530 Bad Bleiberg

Tel. 0043/664 /5107244
schuetzelhofer_buschenschank@aon.at




Kulinarisches Gipfeltreffen

Die landschaftliche Schénheit des Naturpark Dobratsch ist
ein Werk des Jahrhunderte langen Zusammenspiels von
Natur und Mensch. Die Bauerinnen und Bauern haben ihre
Felder bestellt, das Holz ihrer Walder genutzt und ihr Vieh
auf den Almen werden lassen: Das hat diese Kulturland-
schaft entscheidend gepragt.

Der Naturpark ist das Ergebnis dieser nachhaltigen und
schonenden Nutzung. Und die Natur dankt dies den Men-
schen nicht nur mit ihrer Schonheit, sondern auch mit den
Produkten, die sie hervorbringt und die Basis einzigartiger
Spezialitaten sind.

Alle Produkte stehen fiir den Erhalt der Natur- und Kultur-
landschaft und erfilllen die fir die Auszeichnung ,,Osterrei-
chische Naturpark Spezialitdten® notigen Qualitatskriterien:

@ Der Betrieb befindet sich in einer Naturpark-Gemeinde.

@ Die Bauern produzieren Bioprodukte oder pflegen
OPUL-Flache.

® Der Naturpark-Gedanke wird im Betrieb gelebt.

Der Naturpark arbeitet mit seinen Spezialitatenherstellern
eng zusammen, die Steigerung der Wertschopfung in der
Region ist das gemeinsame Ziel. Lassen Sie sich die vielen
Naturpark-Spezialitaten schmecken, genieBen Sie bewusst
und vor allem: Kommen Sie wieder!
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ARGE Interkommunale Plattform
NATURPARK DOBRATSCH
7,

w% Klagenfurter StraBe 66, 9500 Villach

T +43(0)4242 205 6017
E office@naturparkdobratsch.info
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